


团队公约
1、组长权利与职责：     

权利：1）组长有权对组员在工作期间的不良变现作出指责并扣减其本项目的分数。 

      2）一切任务由组长分配。

      3）在组员无法确定某一件事时组长具有决定权。   

职责：1）有责任团结好队伍，使小组呈现和谐的氛围，调节好遇到的一切问题。 

      2）有责任提高组员积极性，向更好的目标靠近。      

      3）有责任监督自己的行为，为组员做好榜样。

      4）有责任监督组员的行为，是小组不出现违反规章制度的现象。

 2、组员权利与职责： 

    1）组员在完成项目任务的情况下有自己的私人时间做其他事情。

    2）对于组长分配的任务，组员可以提出自己的意见和看法。 

    3）组员有权对组长的表现进行评价 组员必定发挥自己的所长协助组。



第二节 厨房设计与布置

        班级：烹调工艺与营养3班

        队长：苏子豪

        秘书：柴春宏

        沟通者：袁婧

        财务总监：潘婷婷   

        监督者：单焕焕、张杰

        档案管理员：张园园
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厨房设计与布置是根据餐饮企业经营需要，

对厨房各功能区所需面积进行分配，所需区

域进行定位，进而对各区域，各岗位所需设

备进行配置的统筹计划，安排的工作流程。



一、厨房布置的要求





二、厨房生产区的设计





三、厨房设备
系统的布置



四、厨房布置的非工艺要求





感谢观看
Thanks for your watching


